CARTE DES POISSONS
& GRIGNOTAGE

Bienvenue au Trait d’'union, le café associatif
du plateau de Saint-Rambert.

Les boissons et aliments proposés sont des
produits artisanaux et de qualité. Nous les
avons sélectionnés avec soin chez des
producteurs régionaux.

Nous vous rappelons que pour consommer
au Trait d'union, il est indispensable d’étre
adhérent de l'association.

Le service se fait au comptoir, apres
vérification de 'adhésion par les bénévoles
cafetiers.

Fin du service 30 minutes avant la
fermeture.

Nous vous souhaitons un agréable
moment !
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Boissons chaudes

Café espresso, allongé, noisette ... 1,80€
Café créme 2,50€
Thé 2,50€
Rose du désert, Caravenserail,

Rooibos Chai

Tisane 2,50€

13h59 (menthe poivrée, mélisse, romarin,
angélique, anis)

Récup’ (mélisse, cassis, lavande, romarin, reine
des prés, chicorée)

Chocolat chaud 2,50€
Verre de jus de fruit (20 cl) ... 2¢
Pomme, pomme-poire

Sirop 1€
Grenadine, fraise, péche

Limorange (20 cl) 2¢
Boisson gazeuse goudt orange

Yaute cola (33 cl) 3€
Eau gazeuse* (33 cl) 3€
Ginger beer (33 cl) 3€
Limonade* (33 cl) 3€
Ice tea (33 cl) 3€

* Supplément sirop : 0,50 €
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Biére blonde* (5%)

25cl 3€
50cl 6€
Brasserie La Farlodoise, Chazelle-sur-Lyon

Biére du moment (ambrée 5,5% ou IPA 6%)

25c¢l 35€
50cl 7€
Brasserie La Farlodoise, Chazelle-sur-Lyon

Verre de vin rouge (12,5 cl) 3€
Coteaux du Lyonnais, Domaine Décrenisse,
Chasselay

Verre de vin blanc (12,5 cl) 3€

Chardonnay, Domaine Décrenisse, Chasselay

Kir (12,5 cl) 35€
Vin blanc et creme de cassis

* Supplément sirop : 0,50 €

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE,
A CONSOMMER AVEC MODERATION
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gourmandises sucrées

Cookies ** 2¢
Godt chocolat intense & pépites de chocolat
Godt nature & pépites de chocolat

Barre de céréales ** 2€
Godlt abricot & cranberries

o 1
salés, a partager... ou pas :

1/2 saucisson de la ferme de Lyon (120g) ...... 7.5€
Servi avec du pain et des cornichons

Biscuits salés ** (110 g) 4€
Fromage de chévre aux herbes

Origan sarrasin

Tournesol et pavot

Oignon piment d’Espelette

Thym romarin

Tomate origan

. 5€
Tartinable ** (100g)

Créme de betterave & chévre frais

Caviar d’aubergine bio

Mousse de pois carré ¢ la marocaine bio
Mousse de lentilles corail a la thailandaise bio

Houmous de pois chiches au citron bio
Chévre frais (la piéce) 4€

Olives (100 g) 3€

** Contient des allergénes
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Nos producteurs et fournisseurs :

Café : Cafés Dagobert,

Chatillon-sur-Chalaronne (69)

Thés : Petra Nomad, Lyon 8 (69)

Tisanes : Monsieur Benoite, Couzon au Mont-d'Or
(69)

Tartinables : CLAC !, Cournon-d’Auvergne (63)
Biscuits sucrés et salés : Oqui, Hurigny (71)
Saucissons : La ferme de Lyon, Lyon 9

Biéres : Brasserie la Farlodoise, Chazelles-sur-Lyon
(42)

Jus de fruits : GAEC Chante Perdrix, Saint-Didier-
sous-Riverie (69)

Vins : Domaine Decrenisse, Chasselay (69)

Sodas : Brasserie du Vercors, (26) ; Les brasseurs
savoyards, Alby-sur-Chéran (74) ; Kombuchalp, Le

Cheylas (38)
Eau gazeuse : Montarcher (42)




